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Temukan kelezatan dan kesejukan yang tak terlupakan dalam setiap 
minuman dengan Menu Of The Month dari Delifru. Rayakan musim 

kemarau dengan semangat dengan menjadikan setiap momen
istimewa dengan minuman kami yang menyegarkan. Ciptakan musim 

kemarau yang terindah dalam ingatan Anda

Dry season is around
the corner!

Beat the heat with refreshing drinks
that quench your thirst and provide a thrilling experience.
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01 Honey Lime Spiritz

02 Emerald Ocean Fizz

03 Peach Citrus Fusion

04 Lime Lychee Old Fashioned

05 Lavender Fields Foam

The Menu
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Ingredients

Lime Honey Powder01 20gr Bubuqu Rp 58.000,00 1000ml Rp 1.160,00

Passion Fruit Syrup02 10ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml Rp 1.110,00

Soda water05 25ml Fanta

Foamee

Rp 3.000,00 250ml Rp 300,00

No. Qty Brand Price Packaging Markup Total cost

Honey Lime Spiritz01

-

-

Banana Syrup03 15ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml Rp 1.665,00-

Black Tea based04 80ml Arnav Rp 16.030,00 1000ml Rp 1.282,00-

-

Es batu06 120gr - Rp 15.000,00 10000gr Rp 180,00-

Foaming agent06 0,2ml Rp 375 000,00 60gr Rp 1.250,00-

Method Shake Total Beverage Cost Rp 6.947,00

Garnish Powder on glass, dried lime Selling Price Rp 25.000,00

Glass Round long stem Margin 72,2%

Tuangkan seluruh bahan; 20gr Bubuqu 

Lime Honey, 10ml Passion Fruit Syrup, 

15ml Banana Syrup, 80ml Arnav Black 

Tea based, foaming agent (3 drops)

Cara Penyajian :

Dry shake seluruh bahan untuk me-

maksimalkan foam pada minuman

Tambahkan es batu 120gr ke dalam 

shaker, lalu wet shake untuk mendapat-

kan dilution dan mendinginkan liquid

Tuangkan 25ml soda water ke dalam 

gelas, tuangkan seluruh liquid di dalam 

shaker (double strain) secara perlahan 

agar foam terbentuk sempurna

Tambahkan dried lime sebagai garnish
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Ingredients

Passion Fruit Syrup01 10ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml Rp 1.110,00

Blue Lagoon Syrup02 10ml Delifru

Delifru

Rp 111.000,00 1000ml Rp 1.110,00

Soda water05 120ml Fanta Rp 3.000,00 250ml Rp 1.440,00

No. Qty Brand Price Packaging Markup Total cost

Emerald Ocean Fizz02

-

-

Calamansi Syrup03 10ml Rp 111.000,00 1000ml Rp 1.110,00-

Es batu04 100gr - Rp 15.000,00 10000gr Rp 150,00-

-

Method Building Total Beverage Cost Rp 4.920,00

Garnish Rainbow Jelly Selling Price Rp 20.000,00

Glass 12 oz Margin 75,4%

Tuangkan seluruh bahan; 10ml 

Passion Fruit, 10ml Blue Curacao 

Syrup, 10ml Clamansi Syrup. 

Aduk sampai merata.

Cara Penyajian :

Tuangkan 100gr es batu ke 

dalam gelas

Tambahkan 120ml soda water 

dan tambahkan Delifru Rainbow 

Jelly sebagai garnish

Minuman siap disajikan
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Ingredients

Peach Syrup01 15ml Rp 111.000,00 1000gr Rp 1665,00

Salted Caramel Syrup02 5ml Delifru

Delifru

Rp 111.000,00 1000ml Rp 555,00

Es batu05 120gr -

-

Rp 15.000,00 10000gr Rp 180,00

No. Qty Brand Price Packaging Markup Total cost

Peach Citrus Fusion03

-

-

Orange juice03 50ml Rp 40.000,00 1000ml Rp 2.000,00-

Super lemon juice04 2,5ml Homemade Rp 17.500,00 800ml Rp 55,00-

-

Soda water06 120ml Fanta Rp 3.000,00 250gr Rp 1.440,00-

Method Building Total Beverage Cost Rp 5.895,00

Garnish Rainbow Jelly Selling Price Rp 20.000,00

Glass 12 oz Margin 70,53%

Tuangkan seluruh bahan; 15ml 

Peach Syrup, 5ml Salted Caramel 

Syrup, 50ml orange juice, 2,5ml 

super lemon juice ke dalam gelas.

Cara Penyajian :

Tambahkan es batu dan masukan 

slice orange ke dalamnya

Tambahkan 120ml soda 

water on top

Minuman siap disajikan

Menu of the Month May 2024

5



Ingredients

Lime Honey Powder01 10gr Bubuqu Rp 58.000,00 1000gr Rp 580,00

Lychee Syrup02 10ml Rp 111.000,00 1000ml Rp 1.110,00

Es batu06 100gr -

Delifru

Delifru

Rp 15.000,00 10000gr Rp 150,00

No. Qty Brand Price Packaging Markup Total cost

Lime Lychee Old Fashioned04

-

-

Grenadine Syrup03 10ml Rp 111.000,00 1000ml Rp 1.110,00-

Super lemon juice04 5ml Homemade Rp 17.500,00 800ml Rp 109,00-

Black Tea based05 80ml Arnav Rp 16.030,00 1000ml Rp 1.282,00-

-

Method Stiring mixing glass Total Beverage Cost Rp 4.342,00

Garnish Orange peel Selling Price Rp 20.000,00

Glass 12 oz Margin 78,29%

Tuangkan seluruh bahan; 10gr Lime 

Honey, 10ml Lychee Syrup, 10ml 

Grenadine Syrup, 5ml Super lemon 

juice, 80ml Black Tea based ke 

dalam mixing glass

Cara Penyajian :

Tambahkan 60gr es batu dan stir 

sampai dilute dan liquid dingin.

Strain liquid ke dalam old fashion 

glass yang sudah diisi 60gr es 

batu lalu berikan orange peel

sebagai garnish.

Minuman siap disajikan
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Ingredients

Lime Honey Powder01 10gr Rp 58.000,00 1000ml Rp 580,00

Elderflower Syrup02 10ml Delifru

Bubuqu

Rp 111.000,00 1000ml Rp 1.110,00

Air mineral05 80ml -

-

Rp 20.000,00 19000ml Rp 84,00

No. Qty Brand Price Packaging Markup Total cost

Lavender Fields Foam05

-

-

Grape Syrup03 10ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml Rp 1.110,00-

Super lemon juice04 5ml Homemade Rp 17.500,00 800ml Rp 109,00-

-

Foaming agent06 0.2ml Foamee Rp 375.000,00 60ml Rp 1.250,00-

Es batu07 100gr Rp 15.000,00 10000gr Rp 150,00-

Method Shake Total Beverage Cost Rp 4.394,00

Garnish Sprinkle lavender leaves Selling Price Rp 20.000,00

Glass 12 oz Margin 78,03%

Cara Penyajian :

Tuangkan seluruh bahan; 10gr Bubuqu 

Lime Honey, 10ml Elderflower Syrup, 

10ml Grape Syrup, 80ml Air, foaming 

agent (3 drops) ke dalam shaker

Dry shake seluruh bahan untuk me-

maksimalkan foam pada minuman

Tambahkan es batu 120gr ke dalam 

shaker, lalu wet shake untuk mendapat-

kan dilution dan mendinginkan liquid

Tuangkan seluruh liquid di dalam shaker 

(double strain) secara perlahan agar 

foam terbentuk sempurna ke dalam 

gelas coupe

Garnish menggunakan Sprinkle 

Lavender Leaves 
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info@delifru.co.id

www.delifru.co.id

@delifru.id

@bubuqu.id

WITH US

Thank

Delifru Jakarta +62 811-3322-911 

Jl. Joglo Raya No. 18D, Joglo,
Jakarta Barat, 11640 

Delifru Surabaya +62 852-1042-1144 

Gudang Asri No. A7- 2, Menganti,
Gresik, Jawa Timur 61174

Discuss
Your Needs

 you!


