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RAMADAN
KAREEM

As the crescent moon marks the beginning
of Ramadan, let's embark on a journey
of delightful beverages.

Nikmati resep minuman baru ala Delifru edisi
menyambut bulan suci Ramadhan. Jadikan ide
minuman ini sebagai oalahan kreasi

menu buka puasa Anda.
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Menu of the Month | March 2024

Es Pisang ljo

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
01 Pandan Syrup 15ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml - Rp 1.665,00
02  Banana Syrup 5ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml - Rp 555,00
03  Cocopandan Syrup  5ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml - Rp 555,00
04  Heavy cream 20ml Millac Rp 68.000,00 1000ml - Rp 1.360,00
O5  Susu 110ml Milk Life Rp 19.000,00 1000ml - Rp 2.090,00
06  Esbatu 150gr - Rp 15.000,00 10000gr - Rp 225,00
Method Layering Total Beverage Cost Rp 6.450,00
Garnish Daun pandan Selling Price Rp 25.000,00
Glass 12 oz Margin 74,2%

Cara Penyajian :

Masukan 15ml Pandan Syrup,
heavy cream dan susu sebanyak
10ml ke dalam milk jug lalu
kocok menggunakan frother

Tuang 5ml Banana Syrup, 5ml
Cocopandan Syrup, susu dan
es batu ke dalam gelas saji
lalu aduk rata

Tuang pandan foam lalu
berikan garnish berupa
daun pandan




Menu of the Month | March 2024

OZ Es Kopyor

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
01 Cocopandan Syrup  20m| Delifru Rp 111.000,00 1000ml| - Rp 2.220,00
02  Coconut Syrup 10ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml - Rp 1.110,00
03  Coconut water 50mlI  Hydrococo Rp22.000,00 1000m| - Rp 1.110,00
04  Non Dairy Creamer  10gr Arnav Rp 55.500,00 1000ml - Rp 555,00
O5  Susu 50m| Milk Life Rp 19.000,00 1000ml - Rp 950,00
06  Kopyor 50qgr - Rp 8.000,00 /509r - Rp 533,00
O7 Esbatu 130gr - Rp 15.000,00 10000gr - Rp 195,00
Method Building Total Beverage Cost Rp 6.663,00
Garnish Daun mint Selling Price Rp 25.000,00
Glass 12 oz Margin 73,3%

Cara Penyajian :

— Masukan 20ml Cocopandan \\
Syrup, 10ml Coconut Syrup, b

50ml coconut water, dan Non

Dairy Creamer ke dalam gelas

saji, lalu aduk rata

— Selanjutnya tuang 50ml susu
untuk membentuk layering
lalu masukan kopyor

— Terakhir tambahkan garnish
berupa daun mint
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Menu of the Month | March 2024

Es Semangka

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
01 Semangka 30gr - Rp 40.000,00 4000qgr - Rp 300,00

02  Elderflower Syrup 15ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml - Rp 1.665,00
03  Watermelon Syrup 15ml Delifru Rp 111.000,00 1000m| - Rp 1.665,00
04  Rainbow Jelly 30gr Arnav Rp 99.900,00 2000gr - Rp 1.499,00
O5 Esbatu 130gr - Rp 15.000,00 10000gr - Rp 195,00

06  Soda water 120ml Fanta Rp 3.750,00 250ml| - Rp 1.800,00
Method Shake Total Beverage Cost Rp 7.124,00
Garnish Watermelon skewer Selling Price Rp 25.000,00
Glass 12 oz Margin 71,5%

Cara Penyajian :

Masukan buah semangka ke
dalam gelas saji, lalu muddle

Masukan 15ml Elderflower
Syrup, 15ml Watermelon
Syrup, 30gr Rainbow Jelly
dan es batu ke dalam gelas

Top up dengan soda water

Berikan garnish potongan buah
semangka
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Menu of the Month | March 2024

Es Kolak Ube

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
O1 Taro 8gr Arnav Rp 116.550,00 1000gr - Rp 932,00
02  Heavy cream 20m| - Rp 68.000,00 1000m| - Rp 1.360,00
O3  Non Dairy Creamer  20m| Arnav Rp 2.825,00 10ml - Rp 565,00
04  Palm Sugar S5ml Delifru Rp 72.150,00 1000ml - Rp 361,00
O5  Banana Syrup 10ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml - Rp 1.110,00
06  Coconut Syrup 5ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml| - Rp 555,00
O7  Esbatu 130gr - Rp 15.000,00 10000gr - Rp 195,00
08 Milk 110m Milk Life Rp 19.000,00 1000ml - Rp 2.090,00
Method Shake Total Beverage Cost Rp 7.168,00
Garnish Daun pandan + banana skewer Selling Price Rp 30.000,00
Glass 12 oz Margin 76,1%

Cara Penyajian :

— Masukan 8gr Taro Powder dan
heavy cream, dan susu seban-
yak 10ml ke dalam jug lalu kocok
menggunakan frother

— Tuang 5ml Palm Sugar Syrup,
20gr Non Dairy Creamer, 10ml
Banana Syrup, 5ml Coconut
Syrup dan 100ml susu ke dalam
gelas saji lalu aduk rata

— Terakhir tambahkan larutan
Taro ke dalam gelas
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Menu of the Month | March 2024

Es Kursus

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
01 Kurma 50gr - Rp 30.000,00 500gr - Rp 3.000,00
02  Roasted Barley Syrup 10ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml - Rp 1.110,00
03  Irish Cream Syrup 15ml Delifru Rp 111.000,00 1000m| - Rp 1.665,00
04  Non Dairy Creamer  15¢gr Arnav Rp 55.500,00 1000gr - Rp 833,00
O5 Esbatu 175gr - Rp 15.000,00 10000gr - Rp 263,00
06  Milk 70ml Milk life Rp 19.000,00 1000ml - Rp 1.330,00
Method Blender Total Beverage Cost Rp 8.200,00
Garnish Potongan kurma + daun mint Selling Price Rp 30.000,00
Glass 12 oz Margin 72,7%

Cara Penyajian :

Rendam kurma di dalam air

panas lalu pisahkan daging

kurma dengan bijinya

Masukan daging kurma

dengan semua bahan ke

dalam blender

Blend lalu tuang ke dalam

gelas saji

Berikan potongan daging

kurma untuk garnish
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Menu of the Month | March 2024

Es Kuwut Mentimun

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
O1  Timun 30gr - Rp 12.500,00 1000gr - Rp 375,00
02  Green Apple Syrup  20ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml - Rp 2.220,00
03 Lime 5ml Siracuse Rp 49.000,00 500ml - Rp 490,00
04  Mojito Mint Syrup 10ml Delifru Rp 111.000,00 1000gr - Rp 1.110,00
O5  Soda water 120ml Fanta Rp 3.500,00 250qr - Rp 1.680,00
O6  Esbatu 150gr - Rp 15.000,00 10000ml - Rp 225,00

Method Building Total Beverage Cost Rp 6.100,00
Garnish Daun mint + dried fruit Selling Price Rp 25.000,00
Glass 12 oz Margin 75,6%

Cara Penyajian :

Serut timun menggunakan
parutan lalu masukan ke
gelas saji

Masukan 20ml Green Apple
Syrup, 5ml air lime, 10ml

Mojito Mint Syrup dan es batu

Masukan 150gr es batu lal

tambahkan 120ml soda water

lalu berikan garnish
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Thank you!

Discuss
Your Needs

WITH US

JI. Joglo Raya No. 18D, Joglo,
Jakarta Barat, 11640

Delifru Jakarta +62 811-3322-911

Gudang Asri No. A7- 2, Menganti,
Gresik, Jawa Timur 61174

Delifru Surabaya +62 852-1042-1144
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X info@delifru.co.id © @delifru.id
@& www.delifru.co.id ) @

bubuqu.id



