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Mochi me crazy with
chewy texture & sweet taste

Nikmati manisnya minuman dipadu dengan
mochi lembut kreasi Delifru Menu Of The
Month edisi bulan November.
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01 Matcha Mochi Nibbles

02 Palmy Mochi Macchiato
03 Hazel's Red Delight
04 Peachy Keen Calamansi Capers

05 Berry Choco-Loco

05 Irish Wakeup Call
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Matcha Mochi Nibbles

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
O1  Sakura Syrup 15ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml Rp 1.665,00
02 Milk 100ml - Rp 19.500,00 950ml| Rp 2.053,00
O3 Esbatu 100gr - Rp 15.000,00 10000gr Rp 150,00
04 Matcha foam 50ml Arnav Rp 2.886,00 50ml Rp 2.886,00

Matcha Powder 5gr Arnav Rp 216.500,00 1000gr Rp 1.083,00
Salted Butter Macchiato  5gr Arnav Rp 155.500,00 1000gr Rp 778,00
Fresh Milk 50ml - Rp 19.500,00 950ml Rp 1.026,00
Total Cost (50ml) Rp 2.886,00
Total Cost per mi Rp 58,00
05 Mochi matcha 3pcs Maneka Rp 2.677,00 3pcs Rp 2.677,00
Mochi powder 15gr Maneka Rp 25.950,00 320gr Rp 1.216,00
Matcha powder 5gr Arnav Rp 216.450,00 1000gr Rp 1.082,00
Mineral water 40m| - Rp 19.000,00 19000m| Rp 40,00
Minyak Tml - Rp 36.700,00 2000gr Rp 18,00
Gula pasir 20gr - Rp 16.000,00 1000ml Rp 320,00
Total Beverage Cost Rp 2.677,00

Method Layering Total Beverage Cost Rp 9.431,00
Garnish Mochi matcha & granola Selling Price Rp 35.000,00
Glass - Margin 73%

Cara Penyajian :

Masukan Arnav Matcha Powder, Maneka
Premix Mochi Powder, minyak, gula pasir
dan air ke dalam bowl! anti panas, lalu mix
hingga tercampur rata

Kukus selama 15 menit, lalu uleni hingga
kalis lalu matcha mochi siap digunakan

Tuangkan Delifru Sakura Syrup ke dalam
gelas, tambahkan susu lalu stir hingga
tercampur dan tambahkan es batu
secukupnya

Top up dengan matcha foam, dan
terakhir tambahkan mochi matcha
dan granola sebagai garnish
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Palmy Mochi Macchiato

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
O1 Palm Sugar Powder 10gr Arnav Rp 39.000,00 1000gr Rp 390,00
02 Milk 120ml - Rp 19.500,00 950ml Rp 2.463,00
03 Esbatu 100gr - Rp 15.000,00 10000gr Rp 150,00
04 Espresso 9gr - Rp 170.000,00 1000gr Rp 1.530,00
O5 Salted Butter Macchiato 50ml| Arnav Rp 1.804,00 50ml Rp 1.804,00

Salted Butter Macchiato  5gr Arnav Rp 155.500,00 1000gr Rp 778,00

Fresh Milk 50m| - Rp 19.500,00 950m| Rp 1.026,00
Total Cost (50ml) Rp 1.804,00
Total Cost per mli Rp 36,00

06 Mochi Palm Sugar 3pcs Maneka Rp 1.986,00 3pcs Rp 1.986,00

Mochi powder 15gr Maneka Rp 25.950,00 320gr Rp 1.216,00

Palm Sugar Syrup 10ml Delifru Rp 72.150,00 1000m| Rp 722,00

Mineral water 30ml - Rp 19.000,00 19000m| Rp 30,00

Minyak Tml - Rp 36.700,00 2000m| Rp 18,00
Total Beverage Cost Rp 1.986,00

Method Layering Total Beverage Cost Rp 8.323,00
Garnish Mochi palm sugar & palm sugar powder Selling Price Rp 35.000,00
Glass - Margin 76%

Cara Penyajian :

Masukan Delifru Palm Sugar syrup,
Maneka Premix Mochi Powder, minyak,
dan air ke dalam bowl! anti panas, lalu mix
sampai tercampur rata

Kukus selama 15 menit, lalu uleni hingga
kalis lalu palm sugar mochi siap digunakan

Tuangkan susu ke dalam gelas, tambahkan
es batu secukupnya, lalu tuangkan single
shot espresso

Top up dengan salted butter macchiato
foam, dan terakhir tambahkan mochi
palm sugar dan Arnav Palm Sugar Powder
sebagai garnish
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Hazel's Red Delight

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
O1 Roasted Hazelnut Syrup 15ml Delifru Rp 111.000,00 1000m| Rp 1.665,00
02 Milk 120ml - Rp 19.500,00 950ml| Rp 2.463,00
O3 Esbatu 100gr - Rp 15.000,00 10000gr Rp 150,00
04 Red Velvet foam 50ml Arnav Rp 3.969,00 50ml Rp 3.969,00

Red Velvet Powder 10gr Arnav Rp 216.500,00 1000gr Rp 2.165,00
Salted Butter Macchiato  5gr Arnav Rp 155.500,00 1000gr Rp 778,00
Fresh Milk 50m| - Rp 19.500,00 950m| Rp 1.026,00
Total Cost (50ml) Rp 3.969,00
Total Cost per mi Rp 79,00
O5 Mochired velvet 2pcCs Maneka Rp 2.178,00 3pcs Rp 1.452,00
Mochi Powder 15gr Maneka Rp 25.950,00 320gr Rp 1.216,00
Red Velvet Powder 5gr Arnav Rp 116.550,00 1000gr Rp 583,00
Mineral water 40m| - Rp 19.000,00 19000m| Rp 40,00
Minyak Tml - Rp 36.700,00 2000ml Rp 18,00
Gula pasir 20gr - Rp 16.000,00 1000gr Rp 320,00
Total Beverage Cost Rp 2.178,00
Total Cost per pcs Rp 726,00

Method Layering Total Beverage Cost Rp 9.699,00
Garnish Mochi & cookie crumble Selling Price Rp 35.000,00
Glass - Margin 72%

Cara Penyajian :

Masukan Arnav Red Velvet Powder,
Maneka Premix Mochi Powder, minyak,
gula pasir dan air ke dalam bowl anti
panas, lalu mix hingga tercampur

Kukus selama 15 menit, lalu uleni hingga
kalis lalu red velvet mochi siap digunakan

Tuangkan Delifru Roasted Hazelnut ke
dalam gelas, tambahkan susu dan stir
hingga tercampur, lalu masukan es batu

Top up dengan red velvet foam, dan
terakhir tambahkan mochi red velvet
dan cookie crumble sebagai garnish
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Peachy Keen Calamansi Capers

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
O1 Peach Syrup 15ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml| - Rp 1.665,00
02 Milk 20m| - Rp 19.500,00 950ml - Rp 411,00
03 Whipping cream 20m| - Rp 63.000,00 1000ml| - Rp 1.260,00
04 Black Tea 100ml Arnav Rp 3.053,00 1000ml| - Rp 305,00

Black Tea 20gr Arnav Rp 50.000,00 500gr Rp 2.000,00

Air panas 1000m| - Rp 20.000,00 19000ml Rp 1.053,00
Total Cost (1000ml) Rp 3.053,00
Total Cost per ml Rp 3,00

O5  Mochi calamansi 3pcs Maneka Rp 2.374,00 3pcs - Rp 2.374,00

Mochi Powder 15gr Maneka Rp 25.950,00 320qgr Rp 1.216,00

Calamansi Syrup 10ml Delifru Rp 111.000,00 1000gr Rp 1.110,00

Mineral water 30ml - Rp 19.000,00 19000m| Rp 30,00

Minyak Tml - Rp 36.700,00 2000ml Rp 18,00
Total Beverage Cost Rp 2.374,00

Method Layering Total Beverage Cost Rp 6.015,00
Garnish Mochi calamansi Selling Price Rp 30.000,00
Glass - Margin 80%

Cara Penyajian :

Masukan Delifru Calamansi Sugar Syrup,
Maneka Premix Mochi Powder, minyak,
dan air ke dalam bowl! anti panas, lalu mix
hingga tercampur rata

Kukus selama 15 menit, lalu uleni hingga
kalis lalu calamansi mochi siap digunakan

Tuangkan Delifru Peach Syrup dan Arnav
Black Tea ke dalam mixing glass, tambahkan
es batu lalu stir hingga tercampur

Tuang ke dalam gelas lalu top up dengan
foam, tambahkan mochi calamansi yang
sudah dipotong kecil sebagai garnish
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Berry Choco-Loco

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
O1 Raspberry Syrup 15ml Delifru Rp 111.000,00 1000gr Rp 1.665,00
02 Grenadine Syrup 10ml Delifru Rp 111.000,00 1000ml Rp 1.110,00
03 Milk 120ml - Rp 19.500,00 950ml Rp 2.463,00
04 Esbatu 100gr - Rp 15.000,00 10000gr Rp 150,00
05 Chocolate foam 50ml| Arnav Rp 2.692,00 50ml Rp 2.692,00

Dark Chocolate Sauce 10gr Delifru Rp 88.800,00 1000gr Rp 888,00
Salted Butter Macchiato  5gr Arnav Rp 155.500,00 1000gr Rp 778,00
Fresh Milk 50ml - Rp 19.500,00 950ml Rp 1.026,00
Total Cost (50ml) Rp 2.692,00
Total Cost per mi Rp 54,00
06 Mochi chocolate 3pcs Maneka Rp 2.596,00 3pcs Rp 2.596,00
Mochi powder 15gr Maneka Rp 25.950,00 320gr Rp 1.216,00
Dark Choco Sauce 15ml Delifru Rp 88.800,00 1000ml Rp 1.332,00
Mineral water 30ml - Rp 19.000,00 19000m| Rp 30,00
Minyak Tml - Rp 36.700,00 2000m| Rp 18,00
Total Beverage Cost Rp 2.596,00

Method Layering Total Beverage Cost Rp 10.676,00
Garnish Mochi & cookie crumble Selling Price Rp 35.000,00
Glass - Margin 69%

Cara Penyajian :

Masukan Delifru Dark Choco Sauce,
Maneka Premix Mochi Powder, minyak,
dan air ke dalam bowl! anti panas, lalu mix
hingga tercampur rata

Kukus selama 15 menit, lalu uleni hingga
kalis lalu chocolate mochi siap digunakan

Tuang Delifru Raspberry Syrup dan Delifru
Grenadine Syrup ke dalam gelas, lalu tam-
bahkan susu dan stir hingga tercampur

Lalu tambahkan es batu, top up dengan
chocolate foam, dan terakhir tambahkan
mochi chocolate dan cookie crumble
sebagai garnish




Menu of the Month | November 2024

00

Irish Wakeup Call

No. Ingredients Qty Brand Price Packaging Markup  Total cost
01 Coffee Cream Syrup 15ml Delifru Rp 111.000,00 1000m| Rp 1.665,00
02 Espresso 9gr - Rp 170.000,00 1000gr Rp 1.530,00
03 Air mineral 100m| - Rp 20.000,00 19000ml Rp 105,00
04 Esbatu 100gr - Rp 15.000,00 10000gr Rp 150,00
05 Caramel Sauce 5gr Delifru Rp 89.000,00 1000gr Rp 445,00
06 Whipping cream 20ml| - Rp 63.000,00 1000ml Rp 1.260,00
07 Milk 20ml| - Rp 19.500,00 950ml Rp 411,00
08 Mochi Coffee Cream  3pcs Maneka Rp 2.374,00 3pcs Rp 2.374,00

Mochi powder 15gr Maneka Rp 25.950,00 320gr Rp 1.216,00
Coffee Cream Syrup 10ml Delifru Rp 111.000,00 1000gr Rp 1.110,00
Mineral water 30ml| - Rp 19.000,00 19000m| Rp 30,00
Minyak ml - Rp 36.700,00 2000ml| Rp 18,00
Total Beverage Cost Rp 2.374,00

Method Layering Total Beverage Cost Rp 7.940,00
Garnish Mochi, cinnamon powder & caramel sauce Selling Price Rp 35.000,00
Glass - Margin 77%

Cara Penyajian :

Masukan Delifru Coffee Cream, Maneka
Premix Mochi Powder, minyak, dan air ke
dalam bowl! anti panas, lalu mix hingga
tercampur

Kukus selama 15 menit, lalu uleni hingga kalis
lalu coffee cream mochi siap digunakan

Tuangkan Delifru Coffee Cream ke dalam
gelas, tambahkan espresso dan air lalu stir
hingga tercampur, lalu tambahkan es batu

Top up dengan foam lalu tambahkan
coffee cream mochi, terakhir tambahkan
cinnamon powder dan Delifru Caramel
Sauce sebagai garnish
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Thank you!

Discuss
Your Needs

WITH US

JI. Joglo Raya No. 18D, Joglo,
Jakarta Barat, 11640

Delifru Jakarta +62 811-3322-911

Gudang Asri No. A7- 2, Menganti,
Gresik, Jawa Timur 61174

Delifru Surabaya +62 852-1042-1144
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